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挨 拶
＊

　荒井　綜
一＊ ＊

（東京農業大学客員教授）

　池田 菊苗博上 の ご業績 に因 ん で 、4H26 口、東

京 k学安田 講堂に い っ ぱ い の 参加者 を得 て 開催 され

た 「うま味発 見 100 周年記念公開 シ ン ポ ジ ウ ム 」（う

ま味研究会主催、日本化学会 ・日本農芸化学会 ・日

本知的財牽協会共催）は 、多彩な 顔 ぶ れ の 演者の 熱

気あ ふ れ る講演 と フ ロ ア
ー

との 活発 な討論 に よ り大

成功裡に終始 した tt

　 凵
’・

酸
・
塩

・
藩味 に 伍 し て うま味が 基本味 の 1

つ で あ る こ と を世界に提唱 された河村洋二 郎先生 の

開会 の 挨 拶 に 次 い で 、う ま 味 が UMAMI と し て 国

際的 に 認 知 され るに 至 っ た 経緯を述 べ られ た柴原堅

三先生 の ご講演 と、池田先 生 へ の 想い を軽妙な語 り

で 詳 し く披露 され た 芝哲夫先 生 の ご講演は印象的 で

あ っ た fi
　 MSG 特許化の 経緯 と知的財産の 意義 を述

べ ら れ た土 井英夫先生 の ご 講演 は、通常 われ われ が

耳に する の とは 別 ア ン グル か らの もの で 、とて も役

立 っ た 、

　科学の ア ン グ ル か ら の 講演の 最初 は 、核酸系 うま

味物質の 発見者の
一
人 で あ る國中明先生 に よ る 回顧

録 で 、なつ か し さが私 の 胸 い っ ぱい に 広 が っ た 、そ

の ご研 究 の 主要な 部 で あ る MSG との 相乗効 果 に

つ い て 、山 口 静 子先生 は 計量心 理 学の 面か ら解説 さ

れた 。

　最近、う ま昧の 神経科学的研究と そ の 受容機構の

昧 覚科学的研究 が国際的に もハ イ ラ イ トと な っ て い

る が 、そ れ ぞ れに つ い て 山本隆先生 と杉本久美子先

生は ご自身の 研究成果を踏 ま え た専門的な解説をさ

れ、興昧 深 か っ た 、

　
一

方 、味覚 は 内臓感覚 と共通す るとい うデ
ー

タ を

鳥居邦夫先生 は 、こ の 分野 の 研究 の 先 覚者 の
・
人と

し て の 立 場 か ら、詳細に述 べ ら れ 、伏木亨先生 は そ

の 慧眼 に よ り次世 代の 食と う ま味 の 役割を展望 され

た tt

　最後 に、阿部啓 子先生 は 、農芸化学 と く に食品科

学 に お け る昧覚研究 の 特 徴 の 総 括 に 始 まり、世界が

激 し く競 い 合 う最先端 の 昧覚 シ グ ナ ル 分子 論 を、自

ら の最新の研究データ を例に して 、述べ られた 。 魚

（メ ダ カ）が うま昧含有餌 に 小躍 り し て 喰 い つ く ビ

デ オ 映像は印象的 で あ っ た 一うま味 とい う基本昧 は

脊椎動物 に共通 し て嗜好 され る木質的 な存在 な の で

あ ろ う。

　本 シ ン ポ ジ ウ ム に参加 し て 、う ま味 と味覚 の 研究

の 新 た なデ ィ メ ン シ ョ ン が 口本 か ら拓 か れ つ つ あ る

こ と を知 り、心 強 い 思 い で あ っ た。

　基本味 と い うの は 、3 つ の 色の 受容体 （フ ォ
ー ト

レ セ プ タ
ー

） で あ る ロ ドプ シ ン が赤 ・青 ・黄 の 3

原色 に因ん で 考証 され た 本質的 な もの で あ ろ う。分

子 論 的 に い え ば、 う ま 味 は 固 有 の 受 容 体

TIRI −TIR3 が あ る か ら こ そ基本眛で あ る と 考え て

よ か ろ う．

　代謝生理 学か ら み る と、L一グ ル タ ミ ン 酸 は TCA

サ イク ル の 巾心 に あ る重 要 な 物 質 で あ る。だ か ら こ

そ、た い て い の 食品 タ ン パ ク 質 はそ の 構成残 基 と し

て グ ル タ ミ ン酸 （お よび グ ル タ ミ ン 〉を最 も多量に

含 む の で あろ う、t 栄養学 的 に もグ ル タ ミ ン 酸は 本質

的な もの と い っ て よ い 。

　嗜好的 に も栄養的 に も、グ ル タ ミン 酸は そ の 本質

性 σ）故 に 、学術的 に 意義深い と考え られ る。そ し て 、

そ の応用性の故に産業的に有用 で あ る と思え る 」 今

後 、うま昧 の 科学 と技術 が ます ます 発展 し、世 界の

人 々 の 多大な福祉に 貢献する と確信する所以 で あ

る 。

　終わ りに 、シ ン ポ ジ ウ ム の 講演 で 座 長の 任 を果 た

され た 栗原堅 三、西村敏 英、ニ ノ宮 裕三 、伏木亨の

諸先生 に御礼申し 上げた い ．そ し て 、意義深 い こ の

シ ン ポ ジ ウ ム を企画 され 、卞催 され た 「うま味研究

会」 と その 事務局 の 皆様 の ご 尽 力 に 心 か ら敬 意を表

し、厚 く感謝致す次第で あ る 。
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